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HaselnuBmakronen

100 g gem. HaselnuBkerne
200 g Weizenvollkornmenhl

200 g Butter
125 g Vollrohrzucker

Backtrennpapier

HaselnuBkerne

mit
vermischen.

und

schaumig rahren,
HaselnuB-Vollkornmehl
zugeben und zu einem
Teig verkneten.

Auf ein mit

ausgelegtes Backblech kleine,
kugelartige Makronen setzen.

In die Mitte jeder Makrone einen
HaselnuBkern driicken.

Im vorgeh. Backofen auf

der mittleren Schiene ca. 8 Min.
bei 175 Grad hellbraun

backen.



